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CARNE DE CERDO DESPOSTADA
Temperatura promedio refrigeracién de despacho: 3,30 °C

Priducts Lot Peso Mgl Mardrado # Cansstsy Fecha da Sscrificls Focha ce Empaque  Fecha da Vencimisnie  Aprobade  Aprobadc Comdelonsds
Bam puen 1919 60480 43 1 VDREE 1 25002008 CRTa0RS "
Cabamadelomo 118718 17734 10 V0XI22026 120212028 OAIY2026 x
Caagerry 115716 7120 5 102026 120208 2002708 X
Cosliadecenle 118718 3310 20 022008 1202208 21K272028 X
Degomeceme 118719 .00 2 VLR 2026 1200212026 220272026 X
Ermpeila M8MS 3050 3 10022026 120272008 20212008 ®
Efnam 118718 171,00 10 jlriieler, ] 1202708 21027026 X
Lerra 116719 20504 16 10022026 120202008 08032026 X
Maruyr, 1ETID  40A62 20 1000272026 12022028 CAM2026 X
Owbuce 18719 890 8 10022008 12022026 21022026 3
Pagaca 118719 26608 " /022028 120212026 DBIOVR008 X
Peticasdecerio 118798 103,00 ] 100272026 1200272026 210022028 x
Podaciondecenic 118719 13.30 1 10022026 1200272008 TS X
Fema 1ETE 105 &0 10M20es L. ie DATVZ0I6 X
Total Kilos: 3 588,12

Toltal Canastas: 157

PRODUCTO CARNICO COMESTIBLE DE CERDO
Temperatura promedio refrigeracion de despacho: 3,30 °C

Productn Lode Fato (Mg) Marnads @ Carmstys Fecha oo Sacrificl  Fecha de Empague Fecha de Venclmisnis Aprobade  Aprobado Condiclonade
Visadeoedo 116718 G420 gl P i, 1200 2500006 X
Tolal Miea 04 20
Tolal Canastas: f
ESPECIFICACIONES DEL TRASLADO
Caractarisbras Fasuitadgo Especifcaciamen Wi ot
Dier Cumpie  Camceedin o poduds chmics mmestblo CHlative
Coiar Qurple  Color mmado intenin oo tonaldiaces biancas i came de cando y 10 daro para came de e Vil
Tamtura ¥o Aupedn Cumple 'mr_ngumm Vil Tado

. mm Came mitc 4°C y Visoora mis. 5°C Productn congetada’ 1870

Torra decla oentmo M rmussd s

L:I_Mdlmmmmmmhnﬂdmy
despostados segUn |a nomathidad vigente. Bl producto relacionada en el
presente cerfifcado cumple con lodas las caracieristicas de un producio apio
para comsume humano. Las caraciersticas sensoriales y vda (8l de es®e
producio 58 CoNEenan siempne y cuando se almacene en las condicones
ndecuadas (Refgerado’ Came max 4°C y visceras mén 5'C Producio
congelada -16°C)

En caso de pelicén, quela o redamo comuniquese al comeo

CIERRE DE GUIA




